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Il contesto e 1l senso della
sostenibilita

L.e domande




ta

ici

it

I fitofarmaci presentano delle cr

ambientali

Chart — Pesticide sales per utilised agricultural area, by country
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Punti di monitoraggio

m Non quantificabile mEntroilimii  m Soprai limiti

Acque superficiali

Acque sotterranee

Livelli di contaminazione 2018 vs 2020

Acque superficiali

ISPRA

Istituto Superiore per la Protezione
¢ la Ricerca Ambientale

Acque softerranee

SQA (Standard di Qualita Ambientale D.Lgs. 152/2006)

Punti di monitoraggio

m Non quantificabile ®Entroilimiti = Soprai limiti




Frutta
Rapporto Legambiente

2022

Campioni irregolari
1,37%

Campioni regolari senza
residui
28,27%

Campioni regolari con piu di
un residuo
54,14%

Campioni regolari con un solo
residuo
16,22%



Verdura

Campioni irregolari

1,06% Rapporto Legambiente
Campioni regolari con piu di
un residuo 2022
18,30%

Campioni regolari con un
solo residuo
15,07%

Campioni regolari senza
residui
65,57%



Il consumatore ¢ sensibile alla tematica
ambientale ?




% consumatori che si

dichiarano pronti a 0
sopportare prezzi maggiori > 55 A’
per prodotti "sostenibili”

Disponibilita per categoria
merceologica, %

Prodotti freschi (ad
esempio, frutta, pesce, ~70
latticini, ecc.)

Pane

Cibo confezionato
O pronto

Prodotti non alimentari

FOMTE: IPS0OS "Scenari futuri del consumo™ 2022.

Sostenibilita e salubrita: Identifica la
propensione a comportamenti € prodotti con
1mpatto positivo su se stessi € ambiente,
soprattutto percepita in virtu di azioni
concrete. S1 declina su due dimensioni:

sostenibilita e salubrita. Nuovo Codice dei
Consumi 2022 — GS1 ¢ IPSOS

Sostenibilita %

Caratteristiche: Indica l'attenzione e la
sensibilita all'impatto sulla societa dei prodotti
acquistati, con forte enfasi legata al risvolto
ambientale, in particolare sul packaging e sulle
possibilita di smaltimento piu rispettose della
natura.

Espresso come: Riciclabilita confezioni, atten-
zione nella raccolta differenziata, attrattivita
diciture "bio".
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Sistema Qualita
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Area della qualita

@

g O
SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA

Composizione
+ elementi positivi (con)
- elementi negativi

Processo

Confine = Qualita di sistema
Sicurezza-Conformita-Corretta Informazione

A — A
A A Area della NON A A

qualita




Qualita

Sostenibilita
filiera Vitivinicola

Produzione Integrata
Certificata

Disciplinari
produzione Integrata

VOLONTARI

Difesa Integrata

OBBLIGATORIA

Impegni — Requisiti
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[.a crescita del fenomeno
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Tab. 1 Sqnpi, i dati

2016
2020
2023

Alla scadenza per ’iscrizione al portale Sian
(25 luglio), sono a piu di 40mila unita gl
operatori registrati. Dati pubblicati su Terra &
Vita, Agosto 2023

PAY

Operatori
(N
aziende)

3.243
17mila

>40mila

Superfici
(migliaia
di ettari)
61

280

>1000

Nota: Il numero degli operatori del 2023 € stimato sommando i 24.730 operatori singoli accertati piu le

realta che fanno riferimento ai 126 operatori associati. Le superfici, in attesa del rilievo ufficiale,

superano comunque gia il milione di ettari
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Alcuni dati nazionali
SUPERFICI SQNPI (2016-2022)

700.000,00
! 2022: 45 % Vite

(39,7 % del totale della SAU Viticola) N el C a S O dl Se t t()rl

600.000,00

come quello viticolo,
500.000,00 Sqnpi nel 2023 ¢
100.000,00 adottato in Italia su
oltre la meta delle
200:000,00 superfici coltivate.
| I 1 1 =

2022 2021 2020 2019 2018 2017 2016
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SISTEMA QUALITA’ REGOLAMENTATO
Le regole sono formalizzate in un atto legislativo

€ ORGANISMO TECNICO Rev. 11.2
Moot ool fisditiohe SCIENTIFICO Del 16/11/2021
agrecole alimentard r/(:n,'/(l/l'
e s Legge n. 4 det 03/02/2011 art. 2
comma 6 LGNTA/OTS
DIREZIONE GENERALE
DELLO SVILUPPO RURALE Dm 4890 dell'08/05/2014
SEGRETERIA OTS

PROCEDURA DI ADESIONE, GESTIONE E CONTROLLO NELL'AMBITO DEL SQNPI/2022

SONPI - ADESIONE GESTIONE CONTROLLO/2022

MODALITA DI ADESIONE E GESTIONE
DEL SISTEMA DI QUALITA DI PRODUZIONE INTEGRATA

16



Sistema di Qualita h

> Funzione

Produzione Integrata
(Art. 2, C. 4, LEGGE 3 febbraio 2011, n. 4)

OBIETTTIVO Sistema di produzione agroalimentare che utilizza tutti i

- Comma 3 art. 2, legge n. 4 del 3 febbraio 2011
Il Sistema ¢ finalizzato a garantire una qualita

del prodotto finale

significativamente superiore alle norme

commerciali correnti

mezzi produttivi e di difesa delle produzioni agricole
dalle avversita, volti a ridurre al minimo l'uso delle
sostanze _chimiche di _sintesi e _a razionalizzare la
fertilizzazione, nel rispetto dei  principi  ecologici,

economici e tossicologici.

17



Campo di1 applicazione — Inizio del SISTEMA: Fase agricola

Si applica alle colture per le quali sono definite le modalita di Cosa

produzione nei disciplinari regionali che sono parte integrante del
SQNPI => Prodotti vegetali %

Chi

%i&é‘.’ Soggetti aderenti: operatori singoli o associati (che si
Z N . . . . oge
4505 occupano di fare primaria e trasformazione) => Filiera %
SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
Fasi: primaria — post/raccolta Dove

Pre-pulitura e cernita — Conservazione - Trasporto
Condizionamento — Commercializzazione —
Trasformazione

Requisito di Tracciabilita %

18



»di parte terza
dichiarazione emessa da un soggetto non coinvolto nella produzione e
autorizzato dall’ Autorita Pubblica

Dichiara

> la conformita del processo
» autorizza ’'immissione in commercio del prodotto

Auditor
et

I

Aud‘itees
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SQNPI
Base Giuridica




Base Giuridica &

Sistema Qualita Nazionale Produzione Integrata

Legge n. 4 del 3 febbraio 2011 ha istituito il SQNPI.
Art. 3

Comma 5 (Valenza pubblicistica)
L'adesione al Sistema ¢

> volontaria

» aperta a tutti gli operatori che si impegnano ad applicare
la disciplina di produzione integrata

» s1 sottopongono ai relativi controlli



» D.M. 4890 - 8 maggio 2014 istituisce il SONPI

attuativo dell’art. 2 comma 6 della legge. N. 4 del 3 febbraio 2011 recante “Disposizioni in materia di etichettatura e
di qualita dei prodotti alimentari”, che disciplina il Sistema di qualita nazionale di produzione integrata (SQNPI)

MARCHIO SQNPI (ART. 8)

I1 marchio del SQNPI ¢ costituito dal simbolo, di forma circolare,

" oUW composto da un pittogramma che comprende un insieme di elementi,
rappresentanti un’ape in volo, su sfondo bianco e verde e dal
tipogramma costituito dall’acronimo “SNQPI” e dalla dicitura
“QUALITA SOSTENIBILE” disposti all’interno del perimetro del
logo

@m Si tratta di un marchio collettivo di qualita con
Prsast disciplina regolamentata dell’ uso

SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA

23



» D.M. 8 maggio 2014 attuativo del SONPI
NORMA TECNICA DELLA PRODUZIONE INTEGRATA (ART. 2)

La produzione integrata ¢ definita nella specifica “norma tecnica”, che si esplicita nei
disciplinari redatti a livello regionale, al fine di renderla

rispondente alle peculiari condizioni pedo- cllmatlche di ogni
Regione. s

24



SQNPI - ADESIONE GESTIONE
CONTROLLO
MODALITA DI ADESIONE E
GESTIONE DEL SISTEMA DI
QUALITA DI PRODUZIONE
INTEGRATA
Rev. 2023

Redatto dal GTQ il 11/11/2022
Approvato dall’OTS il 15/11/2022
Approvato dall’OTS il 11/05/2023
Approvato dall’OTS il 14/06/2023
Approvato dall’OTS il 19/07/2023

SQNp;,

N -~
6 ~ q\

N
“r4 5057

SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA

25



I disciplinari dettano i
requisiti di natura
tecnico/agronomica e Difesa

]

REGIONE MOLISE

GIUNTA REGIONALE

DIPARTIMENTO VALORIZZAZIONE AMBIENTE E RISORSE NATURALI -
SISTEMA REGIONALE E AUTONOMIE LOCALI

{cod. DP.A2.04.2A.01) SERVIZIO FITOSANITARIO REGIONALE - TUTELA E
VALORIZZAZIONE DELLA MONTAGNA E DELLE FORESTE, BIODIVERSITA' E SVILUPPO
SOSTENIBILE
DETERMINAZIONE DIRIGENZIALE N. 2546 DEL 05-05-2022

OGGETTO: L. N. 4/11 - APPROVAZIONE DISCIPLINARI DI PRODUZIONE INTEGRATA
DELLA REGIOME MOLISE 2022

La presante proposta di determinazione & stata isiruita e redatta dalia Strutiura di Servizio che esprime
parere lavorevole in ordine alla legithmita della stessa.

Listrutiore/Respansabile d Ufficio
PARDO TARASCA

Campobassa, 05-05-2022

REGIONE
ABRUZZO
AT

REGIONE ABRUZZO
DIPARTIMENTO AGRICOLTURA

" NORME TECNICHE DI DIFESA
ALLEGATO  |NTFGRATA DELLE COLTURE E
| CONTROLLO DELLE INFESTANTI

RETERURALE -
NAZIONALE mipaaf -
2014202 BN -

RRN ~ PROGRAMMAZIONE ~ IMPRESA ~ TERRITORIO~ LEADER~ AMBIENTE~

INNOVAZIONE ~

sei in Home | Imp 14- > ProDUZIONE INCEErata > DISCIPLINGFI FecIoNaLl 2022

DISCIPLINARI REGIONALI 2022

:
a livello locale

19.37 x8)

WORK IN PROGR

RIEPILOGO DISCIPLINAR

© DEROGHE TERRITORIALI - DIFES/

© BASILICATA

P CALABRIA

P CAMPANIA

© EMILIA ROMAGNA

Unione Europea

P FRIULI VENEZIA BIULIA

P LAZIO

g CIDINEEA Assessorato Agricoltura
LOMBARDIA

P MARCHE

P MOLISE

© PIEMONTE

PAESAGBIO ~

Q0O O F
SCRIVI LE PAROLE DA CERCARE  QQ

IVI Lt PARULE DA Ct

ARCHIVI~ SERVIZI~

IMPRESA 2014-2020

AGRICOLTURA BIDLOBICA
AGRICOLTURA SOCIALE
BASELINE

BENESSERE ANIMALE
AGRITURISMO

GIOVANI

PRODUZIONE INTEGRATA

s COME ADERIRE AL SONPI
® ORGANISMO TECNICO SCIENTIFICO
® ELENCO ORGANISMI DI CONTROLLO
DA NAZIONALI 2022
DA NAZIONALI 2021
DA NAZIONALI 2020
DA NAZIONALI 2018
DA NAZIONALI 2018

NARI REGIONALI 2022

ARI REGIONALI 2021
ARI REGIONALI 2020
ARI REGIONALI 2018
ARI REGIONALI 2018

| SQNPI 2020

'IENDE CERTIFICATE VINO

'TENDE CERTIFICATE ANNI

20
¢® PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZA! PSR (REG.1305/2013) 'IENDE CERTIFICATE ANNI
© PROVINCIA AUTONOMA DI TRENT DISCIPLINARI DI PRODUZIONE INTEGRATA i
© PUBLIA 'ENDE CERTIFICATE ANNI
© SARDEGNA 17
P SICILIA EMINARI
P TOSCANA R SR — A —— ) L RVATA
3 UMBRIA NORME TECNICHE PER LA DIFESA FITOSANITARIA ED IL A RISERVATA
P VALLE B'AOSTA DISERBO INTEGRATO DELLE COLTURE
3 VENETO INTEGRATI DI FILIERA

TECNICHE AGRONOMICHE

26



COME SI ENTRA
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Iscrizione al sistema: sito istituzionale

NAZORALE ot 60600 %
2014202 edelle foreste SCRIVILE PARDLE DA Cencare. QL

MAZIONE~

SEIIN HOME | IMPFESS 2014-2020 > PrODUZIONE INCBErALE

IMPRESA 2014-2020

SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE PRODUZIONE INTEGRATA (SQNPI)

= AGRICOLTURA BIOLDGICA
® AGRICOLTURA SOCIALE

Sistema di qualita nazionale
COMUNICATO OTS - CHIARIMENTO SULLA GESTIONE DEI SISTEMI DI CERTIFICAZIONE DELLA SOSTENIBILITA : :;::_LI;I"EISMIJ

produzione integrata SQNPI

Nella pagina "Linee Guida Nazionali 2022" & stato pubblicato il comunicato OTS in ordine all'attuazione dei -
sistemni di certificazione della sostenibilita della filiera vitivinicola e della filiera ortofrutticola di cui all'articolo
224-ter della legge 18 luglio 2020, n. 77.

0TS, APPROVATA LA NORMA "SONPI DI ADESIONE, GESTIONE E CONTROLLO REV.11.2 DEL 2022"

COME ADERIRE AL QNP1
ORGAMISMO TECNICO SCIENTIFICO

ELENCO ORGANISMI D1 CONTROLLD
LIMEE GUIDA NAZIONALI 2023
GUIDA NAZIDNALI 2022
GUIDA NAZIONALI 2021

Guida alla compilazione della domanda di
adesione

In data 27 ottobre 2022 I'Organismo Tecnico Scientifico, mediante procedura scritta, ha
approvato la proroga per la chiusura della certificazione.

.
.
.
.
.
ma ol CAMDI A ln mactinma LA
.
.
.
.
.

Tutte le Fichineta & aceicransa sa w bl b
delle procec LINEE GUIDA NAZIDNALI 2020 2 g

Siinvita ad | IRAR LINEE GUIDA NAZIDNALI 2019 ) ?’llHl}StQ‘O

listruttoria LINEE GUIDA NAZIONALI 2018 dell'agricoltura, QNp
SEBNALAZL e i DISEIPLINARI REGIONALI 2023 della sovranitd S '/
- PRODUZIONE DISCIPLINARI REGIONALI 2022 2 =

E' stato isth X EBhN T INTEGRATA = DISCIPLINARI REGIONALI 2021 alimentare e delle

conformi all a2

= DISCIPLINARI REGIONALI 2020 foreste
= DISCIPLINARI REGIONALI 2018 s
= DISCIPLINARI REGIONALI 2018 .

s SUPERFICI SONPI 2020 %‘\
4 s051%

della norma

S
S 3
&

2710522 240222 15/06/21

SAVE THE DATE - Webinar del 27
maggio 2022 ore 10,00 -
aggiornamento norma SQNPI
2022

Webinar - Disposizioni previste
dall'art. 43 del D.L. 76/2020

Webinar - Agglornament alla
norma del Sistema di qualita
nazionale di produzione
integrata 2021

22112120

Registro vitivinicolo

17112720

Proroga per la Regione Umbria

dell'esecuzione dei controlli e del

caricamento esito per le ACA

1911720

Approvazione delle linee guida

nazionali di produzione integrata

2021

VERSIONE 1.0 DEL 27/03/2023
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Richiesta come.....

»Produttori singoli: Impegno tecnico al rispetto dei requisiti;
»Produttori associati: Impegno tecnico alla verifica ed al rispetto

dei requisiti. L’OdC oltre alla verifica di quanto previsto per 1 singoli
agricoltor1 sottoposti al controllo, verifica la correttezza e efficacia del

piano di autocontrollo da parte dell’organizzazione sui propri

aderenti
Produzione Integrata: (/ % T
o o = S I /
“Applicazione comprensoriale del SQNPI” = s i |

\ * ~

& > A =i Testing Procedures
Le esperienze del Consorzio Vini del Trentino ‘ 2 78 -




SCOPO della DOMANDA - Perché

La domanda di adesione puo essere presentata per i seguenti scopi:

1. ottenimento marchio SONPI;
2. conformita agro climatico ambientale (ACA);
3. conformita agro-climatico e ambientale (ACA) e marchio SONPL.
sQNp, <QNB,
%®§ | w
"‘"'4 soﬁ“‘@ %’ 3

( N)
74 505t

SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA

SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA
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QUANDO PUO’ ESSERE PRESENTATA LA PRIMA RICHIESTA

I termini per la presentazione della domanda di adesione sono stabiliti come segue:
1) produttori:
* adesione al SONPI con finalita certificazione: dal Igennaio al “}5—maggie 15
giugno-;
* adesione al SONPI con finalita conformita ACA: dal I1gennaio al “}15-magsie 15
giugno“o data stabilita dalla Regione territorialmente competente per la misura

PSR;
* adesione al SONPI con finalita certificazione e conformita ACA: dal 1gennaio al
“IS5-mageie 15 giugno-.

2) condizionatori, trasformatori e distributori
» lin qualunque periodo dell’anno e, comunque, prima dell’inizio delle attivita di
gestione dei prodotti in regime SOQNPI. La domanda puo essere effettuata
esclusivamente per [Dottenimento del marchio ed eventuale certificazione

acoltativa transitoria.

31



LA RICHIESTA

Nel caso 1n cui la coltura richiesta a premio con le misure ACA non sia
inserita nel piano di coltivazione al momento della presentazione della

domanda SQNPI, [I’ODC provvede a chiedere
all’operatore la scheda di validazione del fascicolo

aziendale aggiornata iIn modo da rendere coerenti le domande

PSR/CSR/interventi settoriali ortofrutta e patate previsti dal PSP (OCM) se
differente da quella prevista nella norma e SQNPI

&

AVViISO
\mpoﬂa“te"

—
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IL RINNOVO DELLA RICHIESTA

Negli anni successivi all’adesione é fatto obbligo per tutti gli operatori presentare una  [’assoggettamento al sistema di certificazione ¢
domanda di aggiornamento entro il “—magsie 15 giugno™di ogni anno, o nel caso di continuativo fatto salvo 1l recesso volontario dal SQNPI
adesione con conformiti ACA entro la data stabilita dalla Regione territorialmente dell’ operatore 0 la sospensione e/o 1’esclusione da
}Sff:iffegfﬁn{:ff,;;’fnfaﬁ;‘fm‘me e quella di aggiornamento sono necessarie per parte dell’ODC e richiede un aggiornamento am}ualq

obbligatorio che deve essere inoltrato da tutti gh

- la coltura che si intende certificare;

- il piano colturale; operatort.

: ;‘f ;;?:3:tfaUE G Il mancato aggiornamento della domanda comporta:

- la creazione o ’aggiornamento del fascicolo in forma anagrafica Sospensione della certificazione delle
Contestualmente alla domanda di adesione il richiedente provvede a scegliere ’ODC produzioni in caso di adesione al
tra quelli accreditati ed inseriti nella relativa lista gestita dal MIPAAF. Marchio
Per gli anni successivi, con la presentazione della domanda di aggiornamento,
f' ;:Zic;z:::re procede con la conferma o variazione dell'ODC e delle altre informazioni Possibile pen alita sui finanziamenti in

' caso di adesione ACA (comunque ’ODC
5 deve svolgere i controlli)
AVViISO \
importante” \

\

/ | 33



FAQ 28. Qual ¢ la differenza tra la domanda di adesione e quella di
aggiornamento? E obbligatorio fare 1’aggiornamento annuale della domanda?

La domanda di adesione rappresenta la prima domanda in assoluto che viene
presentata dal richiedente per assoggettarsi al SQNPI (conformita ACA;
marchio; conformita + marchio). Le tempistiche per 1’adesione variano in base
allo scopo per cui viene 1noltrata la domanda di1 adesione.

Poiché D’assoggettamento al SQNPI e continuativo, gli OdC preposti
potranno effettuare 1 controlli durante qualsiasi periodo dell’anno, anche
nel periodo successivo all’inoltro dell’esito del controllo e precedente alla
fase di aggiornamento della domanda.

&

AV\I'\SO
\mPO“ante"
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QUALE DISCIPLINARE ADOTTARE

Gli operator1 che aderiscono al sistema devono
adottare il disciplinare di produzione integrata della
Regione ove insiste la sede operativa aziendale.

I produttor1 aderenti ad associazioni interregionali
devono adottare il disciplinare della Regione nella
quale ¢ ubicata I’azienda.

I produttori che hanno aziende ricadenti in due o piu
Regioni confinanti possono adottare integralmente 1l
disciplinare della Regione dove insiste la parte
prevalente dell'azienda stessa.

Nel caso mn cui la coltura non sia prevista nel
disciplinare della Regione di appartenenza puo essere
adottato il disciplinare della Regione confinante; in
tale caso ¢ richiesta la comunicazione alla Regione di
appartenenza. .



Gli operatori possono aderire anche con una sola coltura.

L’adesione al sistema per i praduttﬂrﬁ prevede 'obbligo che tutta la coltura sia

— pena Desclusione di tutta la colfura.
RETERURALE
NAZIONALE

2014202




* par. 5.1, che fa riferimento al par. 10.2.2 (conformita ACA). &
* "5.1 SPECIFICHE PROCEDURALI (....) AVViSO

\mpoﬂa“te"
* Gl operatori possono aderire anche con una sola coltura.

* L’adesione al sistema per i produttori prevede 1’obbligo che tutta la coltura sia sottoposta a regime di controllo,
pena I’esclusione di tutta la coltura. Il mancato inserimento di tutte le particelle aziendali investite ad una
determinata coltura che si intende certificare viene evidenziato da un “alert” attivato dal SI che, se non
gestito, blocca il prosieguo delle operazioni. Per la gestione del processo di verifica della conformita di cui al
punto 10.2.2 il produttore e/o ’ODC possono eventualmente giustificare il mancato inserimento delle particelle
nello specifico campo note predisposto sul SI.

10.2.2. CONFORMITA DELLA FASE DI COLTIVAZIONE
* La verifica di conformita ACA da parte dell’ODC si limita alla sola fase della coltivazione.

* Il relativo esito viene comunicato dal SI direttamente all’organismo pagatore per 1’erogazione del premio. Tale
conformita ha come unica finalita la giustificazione dei pagamenti previsti per 1’applicazione delle misure agro-
ambientali finanziate nell’ambito dei PSR/CSR o dell’OCM ortofrutta € non autorizza a far uso del marchio.

* Limitatamente alle sole verifiche per il rilascio della conformita prevista per I’erogazione dei premi stabiliti dai
predetti regimi di aiuto, il caricamento delle particelle nella domanda di adesione al SQNPI segue le
disposizioni del relativo bando regionale o piano operativo.

* Pertanto il vincolo di aderire al SQNPI con tutte le particelle investite alla coltura di cui si intende
verificare la conformita produttiva al DPI puo essere limitata alla sola realta aziendale o ai corpi
omogenei ricadenti nella regione/i in cui vige il bando della misura 37



VARIAZIONE REQUISITI E RECESSO DAL SQNPI

Variazione: 1 soggetti inseritt nel SQNPI sono tenuti a trasmettere attraverso il
sistema informativo entro 30 gg eventuali variazioni sostanziali in merito a1 dati
gia comunicati. Per variazioni sostanziali devono intendersi tutte le modifiche che
hanno o possono pregiudicare lo stato di conformita di prodotti € processi, la

corretta rintracciabilita delle produzioni e la titolarita dei diritti e degli obblighi o 1l
cambio dell’OdC.

L’esclusione dal SQNPI avviene:

1. per alcune non conformita gravi;

2. per non conformita gravi, medie e lievi come indicato nella check list di
controllo;

L’esclusione comporta ’impossibilita di aderire al SQNPI per ’anno successivo



OSSERVATORIO SQNPI

E fatto obbligo per gli operatori aderenti al sistema e richiedenti la

certificazione pubblicizzare, in qualsivoglia maniera (sito web, cartellonistica
etc.), I’indirizzo dell’Osservatorio SQNPI.

Ogni cittadino puo segnalare eventuali non conformita a carico degli operatori che operano in

regime di qualita. Le segnalazioni da inoltrare all’indirizzo
OsservatorioSQNPI@politicheagricole.it devono contenere: &
- Generalita del mittente \mf’;’;’:g’nte\_

- Generalita dell’operatore

- Non conformita rilevata mediante numerazione presente nell’Allegato I a1 Piani1 di Controllo
(check list)

Le segnalazioni verranno esaminate dall’apposito comitato competente, Gruppo Tecnico di
Qualita, e gestite mediante procedura rafforzata di controllo; quelle generiche o prive degli
elementi elencati non verranno considerate.



REGOLE DI COMPORTAMENTO TECNICO
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I disciplinari sono elaborati dalle Regioni attenendosi a linee guida

comuni che prevedono la definizione di 18 macroaree ognuna delle quali fa
riferimento ad una specifica fase del processo produttivo.

Tali macroaree 1dentificano
gli obblighi a cui
I’operatore 1n produzione
integrata volontaria deve
adempiere ed assegna un
punteggio di gravita per
ogni mancato
soddisfacimento del
requisito previsto.




Macroaree Tecniche

0. Valutazione complessiva fase di coltivazione e 9. Gestione dell’albero e della fruttificazione
tempistica di adesione

1. Difesa e controllo delle infestanti 10. Fertilizzazione

2. Scelta dell’ambiente di coltivazione e vocazionalita 11. Irrigazione

3. Mantenimento dell’agroecosistema naturale 12. Altri metodi di produzione e aspetti particolari
4. Scelta varietale e materiale di moltiplicazione 13./14. Raccolta

5. Sistemazione e preparazione del suolo all’impianto e /4. Verifica qualitativa (analisi Multiresiduali)

alla semina

6. Avvicendamento colturale 15. Post-raccolta
7. Semina, trapianto, impianto 16. Rintracciabilita
8. Gestione del suolo e pratiche agronomiche per il 17. Marchio

controllo delle infestanti



USO DEL MARCHIO

Marchio
L’operatore che abbia prodotto lotti
Uso del Presenza di lotti certificati certificati SQNPI puo avvalersi della
. nell’anno corrente e/o possibilita di utilizzare il marchio sulla
marchio su . Lo . . ,
nell'annualita precedente per | documentazione aziendale o su materiale
17,6 | prodotto A , . . . NCG
certificato l'utilizzo del marchio su promozionale per documentare il proprio
SQNPI documenti relativi ad aziende in status di operatore in regime SQNPI,
regime SQNPI purché I'informazione venga fornita in
maniera trasparente e non fuorviante.
CDheCl
Uso del - causare confusione al consumatore; .
. . ’ . . Nessuna NC qualora si
marchio su . , - danneggiare I'immagine del marchio o del .
Rispetto del regolamento d’uso . e g . . agisca con AC e
17,7 | prodotto . sistema qualita L'ODC puo gestire
vps del marchio , ; I rafforzamento del
certificato eventuali NC con AC quando sia possibile .
. . campione
SQNPI prevenire o rimuoverne le cause
CDeCl
-tramite registrazioni o raccolta di documenti.
Uso del Verifica da parte dell'ODC di eventuali altri
marchio su . , usi impropri del marchio tali da:
Rispetto del regolamento d’uso . .
17,8 | prodotto . - causare confusione al consumatore; NCG
vpn del marchio , ye . .
certificato - danneggiare I'immagine del marchio o del
SQNPI sistema qualita Quando non sia possibile
intervenire tramite AC si applica la NC
CDeCl
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Le novita introdotte nel 2023




SONPI

Post raccolta - Requisiti di natura
» Ambientale Sez. 15 NC Lievi/Medie

> Etico-sociale

45



Monitorare e gestire la produzione dei reflui dell’impianto di trasformazione e/o conservazione e/o
condizionamento:

* registrare i reﬂui (quantita e tipologia)

e predisporre un piano triennale di miglioramento della gestione per la riduzione dei quantitativi prodotti e/o

per un minor impatto ambientale degli stessi;
* effettuare un riesame annuale del piano

Monitorare e gestire gli scqrti ed i sottoprodotti della lavorazione:

e registrare gli scarti e i sottoprodotti (quantita e tipologia)

e predisporre un piano triennale di miglioramento della gestione per la riduzione dei quantitativi prodotti e/o
per un minor impatto ambientale degli stessi;

* effettuare un riesame annuale del piano

Registrare il cOnsumo di acqua dolce prelevata da corpo idrico superficiale o di falda ed utilizzata

nell’impianto di trasformazione e/o condizionamento;

predisporre un piano triennale di miglioramento della gestione della risorsa idrica che prevede interventi
per la riduzione del consumo ed il recupero delle acque reflue e di quelle meteoriche da trattare e destinare
ad esempio a:

 Pulizia aree interne e piazzali;

e Irrigazione aree verdi adiacenti alle strutture interessate;

e Scarichi di servizi igienici.

Il piano triennale é sottoposto a riesame annuale. s




e monitorare il CONSUNO dl en ergia e predisporre un piano triennale di miglioramento della

gestione delle risorse energetiche con interventi finalizzati alla riduzione del consumo e alla produzione di
energia da fonti rinnovabili. In alternativa deve far ricorso a forniture di energia prodotta da fonti
rinnovabili certificate

predisporre un piano triennale di intervento che miri ad adottare i contenitori piu idonei , a ridurre gli
imballaggi e a favorire la scelta di quelli riutilizzabili o prodotti con materiale riciclato
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redigere un elenco aggiornato dei lavoratori impiegati, ivi compresi i parasubordinati, con
indicazione del tipo di contratto applicato, della provenienza del lavoratore, genere, eta, durata del contratto,
durata del rapporto di lavoro e turnover (NC — 2)

Iscriversi alla yete del lavoro agricolo di qualitc‘l istituito presso I’INPS oppure

 dimostrare di essere in regola con il versamento dei contributi (DURC)

 dimostrare di non aver riportato condanne amministrative o penali per violazioni della normativa in materia di
lavoro e legislazione sociale; (NC — 1)

Effettuare la valutazione dei rischi tramite: (NC — 2 per ogni punto)

* Adozione del documento sulla valutazione dei rischi sul posto di lavoro (DVR)
* Monitoraggio degli infortuni sul posto di lavoro (adozione del registro degli infortuni)

Predisporre un piano aziendale all’interno del quale prevedere le modalita e tempi di realizzazione degli impegni
aziendali relativi a: (NC - 2)

* formazione a tutto il personale sul tema della sicurezza sul lavoro e
e formazione sul tema della sostenibilita delle produzioni almeno ql personale tecnico assunto a

tempo indeterminato
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RESIDUO
‘ ZERO"
-4

PRODOTTO LATO E
PRONTD PER R CONSUMO

AZIENDE ABRICOLE
ITALIANE

Q'|MPEGNA 151amo PLASTICA
agricoiutd | RICICLATA!
: S RICICLABILE

SOSTENIBILE

ASTICA RCICLAR

X

I T e e )

= .

BUONA per te

BUONA per I'ambiente

Queste insalate sono coltivate in Italia solo dagli agricoltori Op Qasi, nostri partner di
fiducia. Sostenitori di un’agricoltura integrata che prevede tecniche di produzione che
limitano l’impiego di pesticidi, particolarmente attenti all’impatto ambientale e alla tua

salute.

La certificazione di Bioagricert garantisce [’assenza di residui di pesticidi

nelle insalate Bonduelle Zero.
Sinonimo di eccellenza dei nostri prodotti.

COME LO GARANTIAMO?

1. Collaborando da anni con agricoltori esperti e all’avanguardia.
2. Selezionando le insalate piu adatte.

3. Adottando pratiche alternative per proteggere le coltivazioni.

DISCIPLINARE TECNICO
. PER LA CERTIFICAZIONE
4 gleG BND DEI PRODOTTI AGRICOLI
W ompegna | E AGROALIMENTARI
 VEGETALI A RESIDUO
CONTROLLATO E
RESIDUO ZERO
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PRODOTTO A “RESIDUO CONTROLLATO”

Lotto Residui
Lott1
fitosanitar1 | Soglia target minima
Prodotti omogenei < al 50% rispetto al
fitosanitari Lott1 omogenei LMR di legge*
semilavorato (*) Reg. CEn°
395/2005 e s.m. e 1.
Lott1 omogenei
prodotto finito
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PRODOTTO A “RESIDUO ZERO”

Lotto Residui
Lott1 fitosanitari
Prodott1 fitosanitari omogenel < 0,01 mg/kg

Lott1 omogenel
semilavorato
Lott1 omogenel
prodotto finito
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PROCEDURE DI CONTROLLO

Produttori singoli

La sostanziale coerenza con le informazioni riportate nella domanda
iniziale e la capacita di soddisfare 1 requisiti disciplinati con particolare
riferimento alla ubicazione degli impiant1 di coltivazione; in caso di
avvio delle pratiche agronomiche verra verificata la documentazione
richiesta per 1’applicazione dei disciplinari (ad esempio le registrazioni)
nel rispetto di quanto definito nelle linee guida nazionali di controllo;
non esistono periodi di conversione iniziale;

VERIFICHE DI IDONEITA’
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VERIFICHE DI IDONEITA’

Al fine di garantire la conformita ai requisiti disciplinati, ’ODC
controlla, mediante documenti e verifiche in loco,

»>1l processo di rintracciabilita del prodotto

»1’attuazione delle modalita di produzione previste dai Disciplinari
di Produzione Integrata.
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VERIFICHE DI IDONEITA’

L’esito dei controlli deve essere registrato nel Sistema
informativo nazionale produzione integrata.

Nei casi 1n cui la verifica 1spettiva non coincida con 1l momento della
lavorazione del prodotto essa s1 svolge su base documentale.

I soggetti della filiera devono, 1noltre, fornire disponibilita ed
accettare i controlli di conformita, svolti con o senza preavviso.



PROCEDURE DI CONTROLLO

Il verbale della verifica effettuata in loco deve
essere corredato da evidenza circa la geo-
localizzazione dell’ispettore esecutore.

=

N¥2°26/13, 776310
. ';! .l;lf(‘ A

L
N = ‘ N & 3 ¢ , @»“: '

N 42°33'26,42292" (LAT) R

: E 12°21'29,31624" (LONG) 1

Altitudine™ 400 ma:si

. N
i \\
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VERIFICHE DI IDONEITA’

Condizionatori/Trasformatori/Distributori

La disponibilita di attrezzature ed impianti
idonei per 1l confezionamento/trasformazione
del prodotto, 1I’1doneita dei sistemi di gestione
previsti o approntati per l'identificazione e la
rintracciabilita delle produzioni

TECNOLOGIA ALIMENTARE

Studio dei processi di conservazione e trasformazione dei prodotti alimentari.

~—3 Materie prime

| Prodotti ottenuti dall‘attivita della
. produzione primaria (agricoltura, i
. allevamento, pesca, sintesi,
| biotecnologie) i
——>» Semilavorati (prodotti intermedi)
. | Tutti quei prodotti trasformati e !
Prodotto alimentare - manipolati a partire dalle materie
Termine generico per indicare i | prime e non ancora oggetto di
prodotti destinati al consumo tal
quali o previa conservazione,
trasformazione e confezionamento.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

- Prodotti ottenuti dalla

| conservazione, traformazione e
i confezionamento delle materie
| prime e pronti il commercio e il
© consumo.

Free University of Bolzano




CONTROLLO AZIENDA SINGOLA

Verifica annuale di conformita aziendale e del processo produttivo sul 100%
delle aziende; tale verifica dovra riguardare tutte le colture per le quali ¢
stata richiesta 1’ adesione al SNQPI;

Analisi multiresiduale su un campione di prodotto o altra matrice, di una delle
colture delle quali e stata richiesta I’ adesione al SNQPI;

L’ODC puo rimandare ad una data successiva 1l prelievo di un campione di
prodotto da sottoporre ad analisi in coerenza con uno specifico piano esecutivo.
L’esito dell’analisi COMPLETA la procedura di verifica di conformita con
I’emissione del relativo certificato in caso di esito positivo

Fatto salve specifiche diverse disposizioni del bando del PSR o piano
operativo, nel caso dell’attestazione di conformita non sono richieste le
analisi multiresiduali.




CONTROLLO AZIENDA SINGOLA

Nel caso di conformita ACA 1ODC effettua 1P’analisi
multiresiduale su almeno il 5% delle aziende richiedenti la
conformita e¢ da svolgersi su un campione di prodotto o altra

matrice, di una delle colture per le quali € stata richiesta 1’adesione
al SQNPI.
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AUTOCONTROLLO OPERATORI ASSOCIATI

Gl1 operator1 associati devono dare evidenza del controllo (FAQ 41), documentale annuale al
100% (VII 100% aziende agricole aderenti e prelievi pari al 25% fino a 1000 aziende
aderenti e \n per la quota eccedente le prime 1000 aziende).

Sia ai fini dell’utilizzo del marchio che per la conformita ACA,

L’OA deve documentare la gestione delle risultanze delle attivita di autocontrollo attraverso il
SI del SQNPI o mediante altra modalita (anche attraverso reportistica sintetica). Devono

inoltre gestire le NC con le stesse modalita e penalita previste dal piano di controllo regionale
adottato dall’ODC.

59


file:///C:/Users/SergiS/Desktop/DOP-IGP BAC/INTEGRATO/SQNPI/SQNPI/SLIDE SQNPI/Domanda di adesione al SQNPI OA.pdf

NON CONFORMITA’ E LORO GESTIONE

Le non conformita riscontrate dall’ODC si1 classificano in lievi, medie e
gravi 1n base al livello stimato di gravita nel pregiudicare lo stato di
conformita del prodotto e/o del processo. Ad esse si attribuisce un
punteggio di demerito rispettivamente paria 1, 2 e 3. (vedi all.1)

Le non_conformita che costituiscono_infrazione delle norme di legge
oltre a dar luogo all’applicazione delle penalita previste dal sistema
devono essere poste in evidenza con le modalita previste dal SI.

Qualora le stesse “non conformita” vengano ripetute nelle due annate
agrarie consecutive, il punteggio relativo viene raddoppiato. Tutte le non
conformita rilevate devono essere adeguatamente trattate.
Le non conformita possono essere rilevate sia in autocontrollo
che al momento della visita ispettiva, seguendo due iter
differenti ma simili.




NON CONFORMITA’ E LORO GESTIONE

= Esclusione del lotto:

Aziende singole

* 1 NC grave delle casistiche
previste dalla check-list

* NC lievi, medie e gravi per un
punteggio totale pari o
superiore a 10. Qualora la NC
dovesse ripetersi 1l punteggio
raddoppierebbe.

* Mancato rispetto dei termini di
adesione
* 5 NC gravi anche se su lotti

= Sospensione del processo different

d1 certificazione:

* NC lievi, medie e gravi per un

punteggio totale pari o superiore a
20



Regole di comunicazione (All I, DM 4890/2014, Logo
Regolamento d’uso del Marchio collettivo):

- Art. 2, Marchio costituito da logo e o~
denominazione %§K§ w
7(/'4 505‘6\&
- Art. 4, Il marchio individua 1 prodotti ssTENA D1 QUALTANAZONALS
agroalimentari certificati sulla base dello
standard definito dalle norme tecniche del \
“Sistema di qualita nazionale di produzione . .

integrata — SQNPI” (sotto il logo, art. 8
AL T)
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ETICHETTATURA SQNPI VINO
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MONTEPULCIANO
D'ABRUZZO

E DI ORIGINE CONTROLLATA

MONTEPULCIANO
D'’ABRUZZO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
..... —x

N
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Societa

Agricola

zeresimo
VINO ROSSO

Fosso Corno

www fossocornovini it

Imbottigliato da FOSSO CORNO
Semplice ®

Slsrg‘;go?;qgg“m'\tf Torano Nuovo - Teramo - Italia
BOTTIGLIA CAPSULE TAPPO o
FLASCHE/BOTILE |  KAPSEL/BOTTLECAP |  KORK/STOPPER | sy
VETRO/GLAS ALLUMINIO/ALUMINIUM SUGHERO/KORK (aV]
GLASS (GL 71) ALUMINUM (C/ALU 90) CORK (FOR 51) —— O
RACCOLTA DIFFERENZIATA: VERIFICA LE DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE o
ABFAL SORTIERUNG - RECYCLING: PRUFEN SIE DIE BESTIMMUNGEN 14RER GENENDE | e C
VASTE SORTING - RECYCLING: CHECK THE COLLECTION SYSTEM IX YOUR TOWN —— a
1 40/ | PRODOTTO 5 | =
oWl iwmaLs Nlle ==
CONTEHE SOLFT- CONTANS SULPHTES - 5T SULFTE - 644 SULAETEN
INDEHOLDER SULFTTTER - CONTIENT SULRITES - INNEHALLER SULFITER ©

AlkES
MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO

Denominazione di Origine Controllata

‘:,r Fosso Corno 2 g}'

www fassocornavini. it

Imbﬂmgham da FOSSO CORNO kg

c. Agr Semplice nella cantina di =ieao
Toram:} Nuovo - Teramr:} [talia —.
(BOTTIGLA/ PASGHE f BOTTLE{ TAPRD . MORE  STOPPER |CAPSULAY APSEL | BDTILE CIF)

| VETRC/GLAS/ GAASS |05 | —)
| RACOOLTA DIFERNAAT 'fu.rx.mar[h:um ATANELTUO —
\ABFAL SOATIERLNG - FECHE MG PALFEN S [YF BESTIVIAUAGEN 1 L

WASTE BORTING - RECYCLING: CHECH THE CCLLECTION SYSTEM INYCURT T:' || —

RRAT - E—
B fM‘O' PRODOTTOINITALIA 75 C] E‘ —
CNTENE SOLFIT! - CONTANS SULPHITES - BT<A T SULFTTE - FEAT —_—

NEEHOLDER SULFITTER - CONTIENT SULFITES - NYERALLE FSI.ILFITEH
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| prodotti di@ﬂ%’;e

LAMPONI (Rubus Hydaeus)
Un progetto di agricoltura sociale in carcere

Origine: ltalia Prodotto e confezionato presso la Casa
Prodotto fresco, consumare circondariale di Viterbo

preferibilmente entro il da: Cooperativa sociale agricola O.R.T.O.,
Conservare in frigo da +3° a +8° via Monte Bianco, 19 (VT)

Lavare prima del consumo C.F. 02324710561 REAVT170187
Raccolto e confezionato il Pec. coop_o.r.t.o@legalmail.it

Contenuto netto g www.coopsocialeorto.it

Materiale di confezionamento E
biodegradabile wng,
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RESIDUO ZERO"

*Residui di fitofarmaci di sintesi inferiori o uguali al limite di quantificazione analitica (0,01 mg/kg)

SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA
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ETICHETTATURA SQNPI
Prodotto Ortofrutticolo
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L’operatore che_abbia prodotto lotti certificati SQNPI puo avvalersi della

possibilita di riprodurre 1l marchio sulla documentazione aziendale o su materiale
promozionale per documentare il proprio status di operatore in regime SQNPI,
purche I’informazione venga fornita in maniera trasparente € non fuorviante.

_ —
W
(s

QUESTO NOCCIOLETQO ADERISCE AL

SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE QUESTO NOCCIOL®TO ADERISCE AL

PRODUZIONE INTEGRATA (SQNPI) e G ggggm?ogle(}g%g&;:%lé)(m;‘t;
VOLONTARIA R VOLONTARIA

Qualith di Py SQONPI) garantisce la gestone de < Ty y whi e N e, v o ,.a.“u
» z - ¢ £ ¢ mmm&cw&umh‘ -t umu U tertbrzaricrs 1o 1
agronomiche. di difesa fitosanitar ot Gello infestantl di post ¢ s o d J " s

ASSOFRUTT!  [SANCONSER Cie ASSONOVIT

ol et nrsoonidsmenguestsds s 5 . e O
muwnoruwdolo-oﬂnx Nmkhod umul ulonnuu Ialodvlu axione, nol ri- r 'smmn. 5 TP B | R vieafrify cle e
spetto dei principl

’,‘,S,SQFRUTT' suvconsm cmlm \ ASSONQ\(IT




Stichi %Wé

Sugo al basilico

Ingredienti: Pomodori pelati, Olio
extravergine di oliva, concentrato di
pomodoro, cipolle, pepe, basilico
(1,5%)

Conservare in frigo a 4 °C dopo
I’apertura e consumare entro 72 ore

da consumarsi preferibilmente entro
il: gg/mm/aaaa

SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA

LOGO ODC

280 g

da Pomodori coltivati da Azienda Agricola Dario

Prodotto trasformato e confezionato presso lo stabilimento in

Non disperdere il contenitore nell’ambiente

.......... Viterbo
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DEI DOTTORI AGRONOMI
DEE DOTTORE FOIESTALY

Edizione 2024 i [\ﬁ

>0 Centroitalia Dl l' A PROVIN 1A DI \:{; u\uu P
X3 @ l Azienda Speciale dellaCamera diCommercio
bm RIE“ Vit&fbo Virsestrens dlello Civstizin

Corso per

Auditor Sistema di Qualita Nazionale

MING

GO Produzione Integrata SQNp,
8 quarta edizione - Anno 2023
| : <. M . % s‘
| ' R\ 4 505

SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA




Grazie per ’attenzione

Retatore
@7{1 %}a @0}2@8@ %ﬂwc:
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